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Zuslachtuje senzorické vnemy vina

Zrenie je $tadiom vyvoja vina, kedy umoZfiuje ZLOZENIE

vinarovi zvyraznit kvalitu vlastného vina a zvysit Inaktivované kvasinkové derivaty

jeho dlhodobu stabilitu. Jednou z najStudovanejsich

praktik na dosiahnutie vin s plnym telom, DAVKOVANIE

harmodniou a intenzivhou arémou je Batonnage — Do 30 g/hl pre biele vina.

enologicky postup s dlhou tradiciou najma v Do 40 g/hl pre ¢ervené vina.

Burgundsku, ktorého principom je

niekolkomesaéné leZanie vina v kontakte s NAVOD NA POUZITIE

kvasni¢nymi kalmi a periodické rozsuspendovanie Idealny ¢as na pridanie je pocas vyzrievania vina.
kalov v podobe jemného miesania. Tento proces Rozpustite vo vine a homogenizujte.
umoznuje pomalé dosiahnutie rozkladu

kvasni¢nych buniek a  obohatenie vina BALENIE

manoproteinmi a dalSimi latkami, ktoré prispievaju 5 kg vrece

ku komplexnosti  jeho chuti a jeho 1 kg vrecko v 4 kg kartone
fyzikalnochemickej stabilite.

Dlhodobé leZanie vina na kanc’h vsak nie je uplne KOD 5383 5384
bez rizika. M6Zu sa vyskytnut rézne neprijemné
senzorické  zmeny, ako napriklad rozvoj BALENIE P1ST4 S5
reduktivnych ténov ¢i narast koncentracie
prchavych kyselin.

V  kone€nom dbsledku, aj vyzrievanie vina
v barikovych sudoch je velmi pracne a drahé a 3R
prinasa dlhodobé zmrazenie investicii. Aby bolo

mozné vyssie spomenuté prekdzky zvladnut,

vyrobna technolédgia kvasinkovych derivatov

dovolila vyvinut Specificky produkt zloZzeny zo 100 %

kvasinkovych  proteinovych  derivatov, ktoré

zlep$uju chutovy vnem a dodévaju vinam gulatost,

plnost chuti a perzistenciu.

V rdmci tejto série je BATONNAGE Texture 2.0
produkt zaloZeny na kvasinkovych derivatoch,
urceny na zvySenie plnosti a sladkého vnemu vin so
strednou aZ vysokou Strukturou, vyzadujucich
vy38iu amplitddu chuti. BATONNAGE Texture 2.0
robi vino harmonickej$im a doddva gulatost, ¢im sa
zaroven zabrani rizikdm a chybam spojenym s
dlhotrvajucim kontaktom s kalmi.
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